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Kise
Schaffrischkase

vom Seegut Eisl

Bergkase
vom Leitherbauer

Wiirstel,

vom Stabauer/Oberwang

Paar Frankfurter <
Paar Scharfe <
wir servieren unsere Wurstel
mit Senf & Kren
Wirtshausweckerl

Dazu gibt's:
Wirtshausweckerl
Brezel

A Glaser| Essiggemuse

L I )

2,90

2,90

5,80
6,80

€ 1,80
€ 1,50
€ 1,90

Guade regionale Produkte sch mecken immer
und uberall. Ob am

Nachmittag, vorweg odler als Nachtjausn.
.£8 gibt nix hessenrs wie was guats.”

Jeder hat seine eigenen Favoriten
und personliche Geschmacksrichtung.
Aus diesem Grund haben wir uns den

Jaus'nbaukasten Uberlegt. Stelle dir deine
eigene Jaus'n zamm und geniel3e sie:

vow heimischew Tier

Knoblauchspeck
vom Stabauer € 3,50

Hauswurstel
vom Stabauer € 3,50

Wirtshausgselchtes
vom Stabauer € 3,50

was zum Streichew

Aufstrich

hausgemacht € 2,50

Bratlfettn

vom Sonntagsbratl € 2,50
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Dass unsere Jaus‘n
fesch angrichtet ist,
mit Senf, Kren & Co

ist naturlich selbstverstandlich.
\ J

Preise inklusive aller gesetzlichew Steverw und Abaabew.



Wisst inr schon?
Auf die GrofRe kommt es nicht an,
nur die innerenWerte zahlen!

Wir lieben es daher mit unseren
frischen und negionalen Produkten
die osterreichische Wirtshauskultur
hochleben zu lassen.

Vovwey vielleicht a Suppenl?

Paprika-Rhabarbersupper

Brunnenkresse und

gerosteten Pinienkerne € 6,80
hausgemachle Rindsuppe

mit Leberknodel € 5,30
mit Frittaten € 490
mMit Kaspressknodel € 5,30
=2 :l

was man immer wieder einmal
dazu brauchen kann:

Portion Ketchup, Mayonnaise,
Senf oder Kren € 1,-
Portion Preiselbeer € 1,50
o b

Zuw STavtew

Wirtshausgedeck

3erlei Aufstriche
mit Brezel oder Wirtshausweckerl|
€ 750

Melowen-Spargel-Salat

Ziegenkase,
karamelisierte Walnusse € 10,40
wahlweise

mMit Rohschinken € 12,90

Raucherlachs-Crapesroulade

marinierte rote Ruben,

Limetten-Mayonaise € 13,20

Yitawmiwveich
Wivtshaussalat

grof3er, knackiger, bunter Salat
wahlweise
mit Schaffrischkase/Eisl
€ 12,90

mit gerauchertem Forellenfilet
aus den Seen des Salzkammerguts

€ 1790
Beiwagerl
bunte, knackige
Salatschusserl € 4,80

Wirtsbawsbiicle




geqrillte Waishenderlbrust

gruner Spargel, Tomatenpolenta
Portweinjus

€ 18,20
Gemaseeiwiopl - vegen
mit mariniertem Tofu
und Dinkelbaguette
€ 1490
Wiewer Schmitzel
Cwocchi Pfam,e aus der Schweinekarreerose,
mit Frahlingslauch, in Butterschmalz ausgebacken,
weiBer Spargel, Wildkrauter mit Petersilkartoffeln oder Reis,
& Sauerrahmdip Preiselbeeren
€ 1790 € 16,90
I, ganzen gebraten Waischolle  Cekochter Tafelspitz
Speck-Ziebeln, Rdstkartoffel mit Rostkartoffeln
und Gurken-Radieschiensalat Wurzelgemuse & Semmelkren
€ 2420 € 21,50
4 _ ] N
aeschmorte Sceinsbackerl Freilag - Ripperliag .
Frahlingsgemdise, abwechselnde Ripperlspezialitaten
Herzogin-Kartoffel 9DWA/W _ BMALW
€ 2150 a Sonntag ohne Bradl
is wia a Brot ohne Butter!
\ J

Lammbratw st "Bosna Stiple
Paprika-Curry-Chutney,

eingelegte Zuchhini,
gebackene Chili-Cheddar Peppers
€ 12,90

[CH BIN NICHT ALE/N -
[CH BINNUR AUFS
BESTE PEDUZIERT.




_damit die Kleinew

gaaanz CTRO$$ werden

havsgenachte Rindsuppe

mit Fritatten € 490
. Wiewer Schmitzerl

mit Kartoffer|l oder Reis

€ 990

Wedges

Ketchup-Mayonnaise € 4,90
Grillwiirstel,

mit Wedges € 6,90
Servietlenkwidel

mit Sauce € 490

fiivs Zuckergoscher

2 Stk Palatschinkew

mit Marillenmarmelade
oder Nutella

< N6

Evdbeer-Rhabarber Tivamisu

€ 8,40

Feinstes cremiges Bio—%CMfVMLC‘A«QiS vow, Eigl Eis

wechselnde Eissorten,
einfach nachfragen

je Kugerl € 2,50
Topfenstrudel

mit Vanillesauce € 540
mit 1 Kugerl Eisl Eis € 6,10
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Wir sind Ubrigens
bestens geeignet fur
Feierlichkeiten jeglicher Art,
wusstest du das?

Familienfeiern, Tauffeiern,
Geburtstagsessen,
Vereinstreffen, und auf Grund
unserer Nachbarschaft zur Kirche
sind wir gerne auch bei deiner
Hochzeits-Agape oder beim
Leichenschmaus behilflich.

Wirtsbawsbiiche
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